Camping 2025 N

Dokumentation fur Gruppen mit
Selbstverpflegung

Franco Morasci

Stand: Marz 2025

Um Sie bei der Vorbereitung lhres Aufenthalts zu unterstitzen, haben wir diese Unterlagen fur Ihr Kiichenteam
zusammengestellt.

Nachfolgend finden sie einige Fotos von Kiche, die Liste der im Camping zur Verfiigung stehenden
Kuchenutensilien, eine kurze Gebrauchsanweisung des Kochgerats «VarioCookingCenter», sowie den
Situationsplan von unseren Anlagen und Lebensmittelbestellung.

Auf dem Youtube-Kanal RATIONAL finden Sie hilfreiche Videos zur Benlitzung des multifunktionalen VCC-
Kochgerats
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Verpflegung Zeltplatz

Gaste, die auf dem Zeltplatz logieren, haben die Wahl zwischen Vollpension in der Mensa CST und
Selbstverpflegung. Fir die Selbstverpflegung bestehen diverse gut ausgeristete Kiichen beim Campingplatz
zur Verfigung. Sie werden aufgrund der Gruppengrosse zugeteilt.

Die Gruppe ist verantwortlich fiir die Endreinigung der Kiche.

Falls die Gruppenleiterin oder der Gruppenleiter eine Endreinigung durch das CST-Personal wiinscht, muss
dies bereits beim Einreichen der definitiven Kursdaten mitgeteilt werden.

Fir die Endreinigung werden CHF 350 pro Kiiche in Rechnung gestellt.

Die Gruppenleitenden tragen die Verantwortung fur die Nahrungsmittelsicherheit und fur die Einhaltung der
entsprechenden Gesetze und Verordnungen des Kantons Tessin Uber die Herstellung und den Vertrieb von
Lebensmitteln.

Die Verantwortlichen der Camping-Kuche verpflichten sich darlber hinaus, die auf dem HACCP-Konzept
(Analysis Critical Control Point) beruhenden Verfahren anzuwenden.

Fir weitere Informationen kannst du dich gerne an das Tessiner Kantonslabor wenden (dss-lc@ti.ch,
+41 91 814 61 11).

Das CST ubernimmt keinerlei Haftung fiir die Qualitat der Gerichte, die von den Gruppen selbst zubereitet
werden.
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Foto Kuche
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Kuchenutensilien im Camping

Internationaler Gastro-Norm-Standard (GN):
GN 1/1: mm 530 x 325
GN 1/2: mm 325 x 265
GN 1/3: mm 325 x 175 Preis / Stuck
Kichenschrank
1 Hoher Topf: cm 32 @ - 32 h; 25,5 | Fr. 150.00
2 Hoher Kochtopf: cm 32 @ -19,5 h; 154 | Fr. 130.00
1 Kochtopf niedrig: cm 32 @ - 11 h; 9,21 Fr. 120.00
4 Edelstahldeckel, verstarkte Kante: cm 32 @ Fr. 40.00
1 Pfanne:cm 32 3 -6 h Fr. 140.00
2 Schaumloffel: cm 8 @ - 29 h Fr. 16.00
2 Schaumloéffel: cm 12 @ - 35 h Fr. 20.00
1 Chinois-Sieb Edelstahl: cm 24 & Fr. 50.00
2 Schopfkehle Edelstahl: cm 6,5 @ - 30 h; 0,07 | Fr. 15.00
1 Schopfkehle Edelstahl: cm 14 & - 44 h; 0,75 | Fr. 45.00
2 Edelstahlschaufel: cm 12,5 -15h Fr. 40.00
10 Edelstahlbehalter GN 1/1: cm 10 h; 13,9 | Fr. 40.00
8 Edelstahlbehalter GN 1/2: cm 10 h; 6,4 | Fr. 15.00
2 Edelstahldeckel GN 1/2 Fr. 15.00
4 Emaillierter Edelstahlbleche GN1/1: cm 4 h Fr. 40.00
1 Schneebesen 8 Drahte: cm 30 Fr. 20.00
1 Schneebesen 8 Drahte: cm 50 Fr. 20.00
1 Edelstahlgabel 2 Zahne: cm 50 Fr. 30.00
1 Edelstahimessbecher: 1 | Fr. 21.00
1 Plastik-Trichter: cm 15 @ Fr. 3.50
1 Sieb aus schwarzem Plastik: cm 40 @ - 20 h; 220°C Fr. 100.00
1 Edelstahl Handpresse Fr. 33.00
2 Getrankefass Grau Ultra Camtainer: 11,5 | Fr. 430.00
1 Rechteckiger Fleischhammer Fr. 110.00
2 Spaghetti-Loffel aus Edelstahl Fr. 15.00
10 Stapelbare Stahlbehalter mit Griffen Fr. 50.00
1 Hoher Kochtopf: cm20 @ - 12 h; 3,8 | Fr. 50.00
1 Niedrige Kochtopf: cm20 @3 -7,5h; 2,51 Fr. 50.00
1 Edelstahlschiissel hoch: cm 22 @ - 12 h; 3 | Fr. 25.00
1 Edelstahlschiissel hoch: cm29 @ - 15 h; 6 | Fr. 40.00
1 Edelstahlschiissel hoch: cm 30,5 @ -17 h; 8 | Fr. 45.00
1 Edelstahlschiissel hoch: cm 35,5 @ -18,5h; 11 | Fr. 65.00
2 Edelstahldeckel mit verstarkten Kante: cm 20 @ Fr. 20.00
2 Edelstahldeckel GN1/3 Fr. 12.00
2 Gummispachtel: 35 cm Fr. 11.00
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Material auf Kiichentischen und Regalen Preis / Stlick
1 Schneidemaschine Fr. 2’000.00
1 Klchenwaage Fr. 290.00
1 Transportwagen (Rdumung) Fr. 1'200.00
1 Behalter fir Transportwageli Fr. 310.00
1 Dunkelrotes Schneidebrett mit Rille GN 1/1: cm 2 h Fr. 55.00
2 Glattes grines Schneidebrett GN 1/1: cm 2 h Fr. 55.00
1 Blaues Schneidebrett GN 1/1: cm 2 h Fr. 55.00
2 Eimer: 12 1; cm 26 x 27 Fr. 115.00
4 Kunststoffbehalter GN 1/4 Fr. 8.00
4 Versiegelte Kunststoffdeckel GN 1/4 Fr. 6.00
1 Dosendffner Bonzer Eaziclean: cm 36 h Fr. 220.00
3 Edelstahlbehalter GN 1/1: cm 15 h; 18,4 | Fr. 100.00
2 Edelstahlbehalter GN 1/2: cm 15 h; 8,4 | Fr. 60.00
2 Edelstahlbehalter GN 1/3: cm 15 h; 4,9 | Fr. 60.00
6 Edelstahlgitter GN 1/1 fiir Ofen Fr. 50.00
4 Backblech emailliert GN 1/1: cm 4 h Fr. 40.00
5 Deckel Edelstahl GN 1/1: cm 53 x 32,5 Fr. 17.00
1 Salatschleuder Fr. 200.00
1 Edelstahlsieb: 50 cm Fr. 250.00
1 Stabmixer: cm40 h /66 h; 230V - 550 W Fr. 800.00
3 Edelstahlbehalter gelocht GN 1/1: cm 10 h Fr. 36.00
2 Getrankefasser blau von Ultra Camtainer: 20 | Fr. 490.00
1 Wagen flr Getrankefass Fr. 550.00
ZUBEHOR VarioCookingCenter Frimaherd
1 Spachtel Fr. 90.00
1(2) Arm fir Hebe-Senkautomatik flir Kérbe (2 Arme im A08-C08) Fr. 110.00 (85.00)
2 Klchenkorbe Fr. 260.00
2 Frittierkorb Fr. 260.00
2 Gitter Fr. 140.00
1 Sieb Fr. 94.00
NUR IN DEN KUCHEN A01 UND C01 VORHANDEN
1 Varimat-Gemuseschneider Fr. 2'226.15
1 Edelstahl-Scheibe zum Schneiden einstellbar: 0-8 mm Fr. 338.05
1 Edelstahlscheibe Julienne zum Schneiden: 2x2 mm Fr. 239.10
1 Edelstahlscheibe zum Schneiden: 4x4 mm Fr. 239.10
1 Edelstahlscheibe zum Reiben/Hobeln R3 Fr. 188.00
1 Edelstahlscheibe zum Reiben/Hobeln R9 Fr. 188.00
1 Scheibe aus Alu mit Wirfelgitter: 8 x 8 x 8 mm Fr. 224.30
1 Klinge fir Varimat-Gemuseschneider Fr. 130.30
1 Scheibenhalter (6 Scheiben) Fr. 123.70
Scheibenhalter (6 Scheiben) Fr. 124.70
NUR IN DEN KUCHEN A08 UND C08 VORHANDEN
1 Solis elektrische Multi-Reibe Fr. 128.70
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Messerschublade Preis / Stlck
2 Kichenmesser Fibrox: cm 26 Fr. 50.00
1 Fleischermesser Fibrox: cm 18 Fr. 35.00
1 Schneidemesser Fibrox: cm 19 Fr. 35.00
1 Schneidemesser Fibrox: cm 28 Fr. 50.00
5 Glattes Klingenmesser (schwarz): 8 cm Fr. 5.00
5 Schaler mit schwarzem Griff Fr. 6.00
1 Tranchiergabiel cm 18/30 Fr. 52.00
1 Ovaler Messerscharfer Diamant: 26 cm Fr. 52.00
1 Dosendffner mit schwarzem Griff Fr. 13.00
1 Edelstahl-Messerhalter GN1/1 Fr. 140.00
1 Grosser Spatel (breit / schwarz): 16 cm Fr. 24.00
1 Universal-Kiichenschere mit rotem Griff Fr. 15.00
1 Aluminium-Knoblauchpresse Fr. 20.00
Geschirr-Schranke fiir 100 Personen
2 Besteckhalter: 50 Stick Fr. 58.00
100 Gabeln Atlantic 2000 Fr. 3.00
100 Messer Atlantic 2000 Fr. 3.00
100 Loffel Atlantic 2000 Fr. 3.00
100 Kaffeeloffel Atlantic 2000 Fr. 3.00
100 Kleine Schiisseln Steelite Slimline: 0,28 | Fr. 5.00
100 Frihstiicksteller Symposio: cm 20,0 @ Fr. 4.00
100 Tiefer Teller Symposio: cm 24,0 @ Fr. 5.00
100 Stapelbare Tivoli-Glaser: cm 7,8 @ - 7,6 h; 250 ml Fr. 2.00
100 Fruhstlckstassen Sky weiss: 0,20 | Fr. 4.00
100 Muslischisseln: cm 12.5 @ -5 h Fr. 3.00
10 Krige: 3 | Fr. 130.00
8 Schopfkellen: 0,33 | Fr. 25.00
8 Schopfloffel: 0,08 | Fr. 25.00
4 Spaghettizangen Fr. 10.00
3 Salatbesteck (Paar) Fr. 15.00
1 Grillzange aus Edelstahl: 40 cm Fr. 15.00
2 Apotheken Fr. 130.00
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Anwendungshandbuch VarioCookingCenter

m Ein-/Ausschalter

Gemuse

-

Fleisch und Beilagen

Beispiel 1: Rinderschmorbraten

"Fleisch" auswahlen

Klicken Sie auf "Schmoren"

Braten natur
+ paniert

Kochen

Ragout /
Geschnetzeltes

-
.-=/

E|erspe|sen 1 Suppen und Saucen

Ubernacht-
schmoren

Ubernacht-
ragout

Ubernacht- kochen

Wiirste
brithen

Finishing : und

und = A N ""g__/‘_i
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Tiegelanwahitaste Akfivie
fiir den linken
Tiegel

Tasten-Aktivierung
Dricken Sie eine Taste, um sie akiiv zu sefzen.

Die Einsteflungen mit dem zentralen Einstellrad oder durch Verstellen/Ziehen des Schiebers vornehmen.

lﬂ

Optimale Positionierung des Kerntemperaturfiihlers
Den Kemtemperatufiihler immer an der dicksten Stefie und in Richtung des Produktes setzen.
Bei Flizsigkeiten muss der Kerntemperaturfihler ganz im Produkt liegen und vollstandig bedeckt sein.

CST
6598 Tenero

Sous Vide

Dampfen

Frittieren

Schmoren

Konfieren

S

c— I ) W

ohne

Beispiel 2: Teigwaren kochen
"Gemiise und Beilagen" auswahlen

Klicken Sie auf "Teigwaren kochen"

Braten Kartoffeln kochen

Schmoren und

Diinsten ‘Teigwaren kochen

Kochen Reis kochen

Polenta Risotto / Paélla

Sous vide Dampfen

Frittieren Konfieren

=l

Teigwaren kochen

ohne

10:00m: s

Gefullt?
o & \Eﬂ

-

T .7 >
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Kochen Frittieren
|m Ein-/Ausschalter In der Betrisbsart Hochen kinnen Sie sine Gartermperatur von 30 °C bis Siedetemperatur In der Betriebsart Frittieran kénnen Sie eine Oltemperatur von 30 °C bis 180 °C sinstallen.
ainstallen. Die Grundeinstellung des Gerdtes ist die Siedetamperatur. Die Grundeinsteliung des Gerftes ist 178 =C.
Schritt Info/Taste Beschreibung | A
Kochen Braten rittieren
Warnung!
w 1 Wahlen Sie die Betrisbaart Koshen, 5 sart Frittisrent
rer die mirimalen und maximalen Fitimengen — Verbrannungsgefahr

peitrendes OU)

Mindestillistand; 4 Liter (Typ 112), 30 Liter (Typ 2171), 45 Liter (Typ 311)
basimaler Fiillatand: & Lites (Typ 112), 35 Liter (Typ 21 1), 49 Liter (Typ 311)
Drilcken Sie die Taste und stallen Sie dis Korbe und Habearm sind haifl o
2 gewlnschie Gartemperatur ein. Verwangan Sia-zum Leeran dos Tiegels dan Olwagen (sehe Kapilel "Geatezubahor) odar

e nderen ausrechend breiten Auflangbehditer. Pesttiomersn Sie diesen o, dass en
Uberschmappan vermiseden wird'
Kippon Sia dan Tiegel vorsichfig, um ein Uberschwappon 2u vermaiden — Rutsch- umd
Werbrennungsgeiahr!

Drilcken Sie die Taste und stellen Sie die Beim Leeren des Tiegels kanm g5 zum Aulsprtzen von berBem OFf kormrmen!

gewlnschie Garzeit ein. Beachien Sie die empichienen Beschickungsmengen im Anwendungshandbuch, das Sie be)
Diruck auf die Taste avlufen konnen!

N sehaumt und spntzt besonders ber mtauchen vor grofien Mengen nassen Gargutes!
Lhie Aullenfermperaturen des Gerdies konnen hoher ais 60 °C sein - Geratnur an
Bedeneismenten berdhen’

99 "C M PowerBoost 3a
i 0000CC

Dricken Sie altemativ die Taste und stellen Sie

3b 5 -
die gewlnschie Kerntemperalur gin.

B |® |k~ |

Schritt InfoTaste Beschreibung

Braten

" 1 g ‘Wahlen Sie die Betnebsarl Friflieren.
In der Betriebsart Braten kdnnen Sie eine Tlegeltemperatur von 30 *C bls 250 °C ainstellen.

Dis Grundeinsteliung des Gerates ist 200 °C

Diriicken Sie die Taste und stellen Sie die
gewlnschie Oltemparatur ein

Schritt Info/Taste Beschreibung

:

‘Wahlen Sie die Balriebsart Bralen. d . i
Driicken Sie die Taste und siellen Sie die

gewinschie Garzeit ein.

Drilcken Sie die Tasle und stellen Sie die
gewinschie Tiegellemperatur ein Driicken Sle alternativ die Taste und steflen Sie

die gewiinschie Kermnlemperalur sin.

3b

b |6 |k~

Driicken Sie die Taste und stellen Sie die
gewlinschis Garzeit sin —..»-?

IS~

Driicken Sie attenaliv die Taste und stellen Sie In der Betriebsart Fritleren kirnen die Zusatziunkiionen Vorbelzen, Daversetried und Frileren
die gewlinschie Kermlemparalur ain mit Karban angew
Is1 der Dechel geschloszan, wind maximal mit 150 °C beheizt, auch wenn eine hihera
Tamperatur efngestolll wurde (Beschadigungsgetahr)
Bel einer Uberschreiung der Oltempersaiur von 230 ° G schallel das Gerit ab,
Ein Wechsel der Botriebsart oder das Ofinen des Tiegelventils ist erst moglich, wenn
das Ol durch vollstindiges Kippen des Tiegels entfernt wurde . Wit emplehlon die
Mutzurg des Ohwagens {sieha Kapitsl "Gerdlerubehin).

3b

& |© |e
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Palestra Vacchini b N ocarnT E) sassoRosso [ Prato Neggia 2
L = E) casa ospiti [ PratoNeggia 1
.. 0. Dono Nazionale Svizzero Sintetico Brochin 142 &
I A °, s [ campeggio [ [ %) SinteticoBrochin3+4 ¢
% Bellinzona = Aule Contra Prato Ressigh 3
FFS/SBB/CFF Posteggio Bus CST Prato Ressigh 2A, 2B
[ | | Centro manutenzione Prato Ressigh 1A, 1B
@ @ Grill lago Tiro con l'arco Ressigh
[ e Magazzino sud/Legnaia Green Golf
A Tenda G+S Prato Madone
Miralago | Arrampicata Basodino Prato Verbano 1, 2

Prato Gambarogno

Prato Ticino

Pista di atletica in erba
Prato Tamaro o«
Prato Sassariente 1 o
Prato Sassariente 2

Prato Basodino o
Prato Brere 3 o

Tennis Barone 1,2,3, 4

Tennis Resa/Polivalente 1-8
. FX] Polivalente Peccia/
A Pumptrack/Street racket
Rivabella J e . 22 | Eritito
..... I P53 sintetico Cardada 1,2
’ E Pista BMX
L Buslineal  PT] Beach volley lago 3,4 o

Polivalente Matro 1,2, 3

# R R

®

®

HHEEHEBEEEH8BEEEEBEBE8EA8A

Prato Brere 2 o
= Beach volley lago 1,2 & Prato Brere 1 o
Lago ¥, ¥ \ EF] Parkour e Street workout & Prato Verzasca 1 o
Maggiore AUR 7 - -1 P % m Polivalente Madone/Street racket Prato Verzasca 2 o
Bolle del Skimboard Centronautico [T
Naviglio m Polivalente Ghiridone &« Piscine o
Atletica leggera Palestra Vacchini
Lotta svizzera Palestra Regazzi
Beach soccer 1, 2 o
EX) Beach volley Gambarogno1,2,3,4 ¢ A Settore condizione fisica
Pista finlandese ]
Palestra Brere/Aule/Auditorio/
Mensa/Ricevimento u o] @ Posteggio Principate
m Palestra Squash B Posteggio Svincolo
Posteggio Verzasca
Palestra Gottardo/Aule/ Em @ s
Sala polivalente/Bar
[] Centrale materiale sport 7 ZonacantiereCSTV

[7] Palestra Naviglio [T
E Centro Cantonale di Medicina dello Sport
(ccMms)

u Punto di raccolta in caso di emergenza

Lago Maggiore

www.cstenero.ch
+41(0)58 468 61 11

A

Campofelice

Palestra Regazzi
(Gordola) N

v

Das CST ist rauchfrei. Rauchen ist nur in speziell gekennzeichneten Bereichen gestattet

® ILCST & uno spazio non-fumatori. E permesso fumare solo nei luoghi predisposti per questo scopo.
Le CST est un espace non fumeur. Il n"est permis de fumer que dans les zones désignées a cet effet
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Bestellformular fir Lebensmittel

Gruppen mit eigener Kiiche haben die Moéglichkeit, Milchprodukte und Brot mit dem Formular
«Lebensmittelbestellung Camping» zu bestellen (separat beigeflgt).

Die Bestellung sollte per E-Mail an ricezione@baspo.admin.ch gesendet werden.

Bestellung Lieferung
Molkereiprodukte Bis 9.30 Uhr Ab 8.30 Uhr

Bis Freitag Montag

Dienstag Mittwoch

Donnerstag Freitag, Samstag und Sonntag
Brot Bis 9.30 Uhr Ab 7.30 Uhr

Jeden Tag Am folgenden Tag

Bis Freitag Samstag und Sonntag

Die bestellten Lebensmittel missen am Eingang der Kiichenlieferanten im Brere-Gebaude abgeholt
werden.

Fur lose, nicht etikettierte Lebensmittel sind auf Anfrage technische und Allergene Datenblatter
erhaltlich

Externer Warenbezug

Externe Wareneinkaufe bezahlst du direkt bei der entsprechen den Stelle.

Externe Warenlieferanten sollten von dir genaue Informationen zum Zeltplatz-Zugang und zum
Kuchen-Standort (Nummer A1, A8, C1, C8) erhalten.

Fleisch und Wurstwaren

— Macelleria Belotti, Tenero Telefon +41 91 745 10 02
Friichte und Gemiise

— Sapore Fresco, Giubiasco Telefon +41 91 857 77 55
— Linea Bio Verde, Cadenazzo Telefon +41 91 858 36 34
— Frutta Banfi, Gordola Telefon +41 91 735 20 20
Brot

— El Prestin, Riazzino Telefon +41 91 793 03 41

Lebensmittel alilgemein

— Centro Coop Tenero

— Das Centro Coop Tenero befindet sich in unmittelbarer Nahe an der Via Brere 8.
— Griunenfelder, Quartino Telefon +41 91 850 34 34

Kiosk
Auf dem Zeltplatz befindet sich ein Kiosk. Zudem stehen Tag und Nacht Automaten fir Getranke und
Snacks zur Verfligung

cST 10 9 Schweizerische Eidgenossenschaft

Confédération suisse
6598 Tenero

Confederazione Svizzera
Confederaziun svizra

Bundesamt fiir Sport BASPO



Abfallsentsorgungsplan

1. Kichenabfille WEISSE TONNE (keine Fliissigkeiten)
o Benutzen fur: TEIGWAREN, REIS, FLEISCH

Kontrollieren, dass sich darunter keine Metallgegenstande befinden (Loffel, Gabeln, ....)

o Die Aufsichtsperson des Campingplatzes sammelt den Kiichenabfall taglich (am Morgen) ein um ihn
zu entsorgen.

2. (o]

o Bitte das Altdl in die vorgesehenen Behalter im Raum B . 1 leeren
3. Kompost Schwarze Tonne (keine Flussigkeiten) i
o Benutzen fir: SALAT, SCHALEN VON FRUCHTEN UND VOM GEMUSE

o Die Aufsichtsperson des Campingplatzes sammelt den Kompost taglich (am Morgen) ein um ihn zu
entsorgen.

4, Abfille

o Die Behalter zur Milltrennung befinden sich am Anfang und Ende des Gebaudes
(Richtung Gebaude Brere am Anfang des Sektor A; Richtung See am Schluss des Sektor C).
o Vor dem Entsorgen miissen die Miill- und PET-Sacke ordnungsgemaR verschlossen werden

Mulltrennung fur: Putzmaterial: Mulltrennung far:

-PET - Abfall - Besen -PET - Abfall
-Alu / Stahlblech - Schaufel und -Alu / Stahlblech

-Glass - Plastik Kehrbesen -Glass - Plastik
-Batterien

Ve

|

AT20:AT16: AT12] ATO8! @ (T) ATO04:ATO1 (—3_)

AT02:

.....

rafrafir fr2re | o

LS5 | LS00 | =0 | [OnR | Ravy § [O5R | By
RS o | B | ey | | e | £ | S
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5 Ufficio federale dello sport UFSPO
Centro sportivo nazionale della gioventl CST

Via Brere, 6598 Tenero (TI)
www.cstenero.ch
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- Tonne fur Altol
(sich bei der
Aufsichtsperson melden)
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Abgabe Kiiche und Speisesale

5. Speisesaal

o Tische putzen und sie ordnungsgemass hinterlassen

@)
@)
o Boden fegen
@)

Banke putzen und auf die Tische legen
Schranke und Kiihlschranke von innen und aussen abwischen und abtrocken

Beschadigtes oder kaputt gegengenes Material ist bei der Aufsichtsperson zu melden

"TEELT

_ == BN =
6. Kiichen
o Die Kichen und die Einrichtung missen wahrend des gesamten Aufenthaltes sauber und in Ordnung
gehalten werden. Sie missen am Ende des Aufenthaltes im Zustand zurlickgegeben werden wie sie
zu Beginn waren.
o Von den Mitarbeitenden des Campingplatzes erhalt ihr Putz- und Desinfektionsmittel.
Taglich | Schluss- Putzmittel Details zur Schlussreinigung
reinigung
Vorratskammer SURE Interior | Komplett leeren
Kihlschranke S &Surface Reinigung innen und aussen
TiefkUhler

Schneidemaschine ) ) SURE Interior | abmontieren
Gemduseschneider &Surface Putzen, Edelstahl-Scheiben in der
Spulmaschine reinigen
Suma Desinfizieren
Quicksan
Herd ) ) SURE Interior | Putzen
(Glaskeramik, Brater) &Surface Abtrocknen
Arbeitsflachen Suma
Wande Quicksan Desinfizieren
Schneidebretter SURE Interior | Putzen
Dosenoffner S S &Surface
Suma Desinfizieren
Quicksan
S:Ssgglir Ln g:aiﬁulmaschme mit Programm Nr.
Diverse Utensilien Trocknen

Untensilienschrank

SURE Interior

Alles rausnehmen und Schrank putzen

Geschirrschrank &Surface Material wieder gemass Plan einrdumen
Komposttonne SURE Interior | Tonnen leeren
Abfalltonnen ’ &Surface Putzen
Abfall-Trenn-Tonnen
Abzugfilter Abnehmen und im Geschirrspiiler
reinigen
Boden “ “ SURE /\ Auch unter den Mdbeln und
Wasserrinnen Cleaner Maschinen putzen
&Degraser (wir empfehlen die Gegenstidnde auf Radern zu

verschieben um die besten Putzresultate zu erreichen)
Fegen

Mit dem Borstenbesen putzen
Wasserrinnen putzen

Geschirrspiiler und

SURE Interior

Reinigung

Filter &Surface Abnehmen der Filter
Spllbecken y y SURE Interior | Leeren und abtrockene
&Surface
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Checkliste fiir die Endreinigung durch das CST (350 CHF)

Wenn Sie eine Endreinigung durch das CST beantragt haben, nachfolgend finden Sie die Verteilung der
Aufgaben, die Sie als Kunde zu erledigen haben und den Rest, der von uns zu tragen ist.

KUNDENREINIGUNG

Schlussreinigung | Putzmittel Details zur Schlussreinigung
Vorratskammer 2 SURE Komplett leeren
Kihlschranke Interior
Tiefkhler &Surface
Schneidemaschine SURE abmontieren
Gemdiseschneider - Interior Putzen, Edelstahl-Scheiben in der
&Surface Spulmaschine reinigen
Suma Desinfizieren
Quicksan
Schneidebretter @ SURE Putzen
Dosendffner Interior
&Surface
Suma Desinfizieren
Quicksan
Geschirr @ In der Spiilmaschine mit
Besteck Programm Nr. 3. spiilen
Diverse Utensilien Trocknen
Untensilienschrank SURE Alles rausnehmen und Schrank putzen
Geschirrschrank - Interior Material wieder gemass Plan einrdumen
&Surface
Komposttonne ) SURE Tonnen leeren
Abfalltonnen Interior Putzen
Abfall-Trenn-Tonnen &Surface
Abzudfilter Abnehmen und im Geschirrspiiler
- reinigen
| REINIGUNG DURCH DAS CST
Vorratskammer SURE Reinigung innen und aussen
Kihlschranke - Interior
Tiefkihler &Surface
Herd (4 SURE Putzen
(Glaskeramik, Brater) @ Interior Abtrocknen
Servierbuffet &Surface
Arbeitsflachen Desinfizieren
Wande Suma
Quicksan
Boden SURE /1\ Auch unter den Mdbeln und
Wassernnnen - Cleaner Maschinen putzen
&Degraser (wir empfehlen die Gegenstiande auf Radern zu
verschieben um die besten Putzresultate zu
erreichen)
Fegen
Mit dem Borstenbesen putzen
Wasserrinnen putzen
Geschirrspliler und Filter @ SURE Reinigung
Interior Abnehmen der Filter
&Surface
Spulbecken SURE Leeren und abtrockene
€ Interior
&Surface
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